NỘI DUNG GỢI Ý GÓP Ý DỰ THẢO THÔNG TƯ HƯỚNG DẪN NGHỊ ĐỊNH 132/2015/NĐ-CP
Quy định xử phạt vi phạm hành chính trong lĩnh vực giao thông đường thủy nội địa
Đơn vị góp ý: ……………………………………………………

Góp ý có thể tập trung (nhưng không giới hạn) vào các vấn đề sau:


· Các nội dung quy định có hợp lý không, nếu không, vui lòng nêu lý do;

· Các vấn đề khác dự kiến phát sinh vướng mắc khi văn bản được triển khai thực hiện;

· Đề xuất, kiến nghị nhằm hoàn thiện các quy định chưa phù hợp.

Phương thức góp ý: theo đường Công văn hoặc điền vào mẫu dưới đây. 

Để góp ý được đầy đủ và chính xác, rất mong Quý Doanh nghiệp/Hiệp hội theo dõi toàn văn Dự thảo trên website của VCCI tại địa chỉ: www.vibonline.com.vn - Mục Dự thảo.

	VẤN ĐỀ
	NỘI DUNG DỰ THẢO
	Ý KIẾN GÓP Ý

(Đồng ý/ không đồng ý? Lý do?)

	1. Quy định chung
	1.1. Phạm vi điều chỉnh: Các chỉ tiêu chất lượng đẩm bảo an toàn thực phẩm và các yêu cầu về quản lý sản phẩm sữa tươi nguyên liệu
1.2. Đối tượng áp dụng: Tổ chức, cá nhân sản xuất, kinh doanh sản phẩm sữa tươi nguyên liệu có đăng ký kinh doanh.

1.3. Giải thích từ ngữ: 
- Sữa tươi nguyên liệu là dưỡng chất thu được từ một hoặc nhiều lần vắt từ tuyến vú của động vật cho sữa, không bổ sung hoặc bớt tách bất cứ thành phần nào của sữa, chưa qua sử lý ở nhiệt độ cao hơn 400C hoặc các biện pháp xử lý tương đương khác, dùng để tiêu thụ ở dạng sữa lỏng hoặc để chế biến tiếp theo. 
- Chất nhiếm bẩn là sự có mặt của các tạp chất hóa học, vi sinh vật và độc tố vi nấm trong sữa.
	

	2. Quy định lỹ thuật
	2.1. Yêu cầu về chỉ tiêu cảm quan: Theo TCVN 7405:2009.
2.2. Yêu cầu về chỉ tiêu lý, hóa: Theo TCVN 7405:2009, riêng điểm đóng băng trên mức - 0,5 đến 0,580C.

2.3. Giới hạn về số lượng tế bào Soma: Số lượng tế bào Soma có trong 1ml sữa không lớn hơn 1.000.000 tế bao.

2.4. Giới hạn ô nhiếm bẩn:

- Kim loại nặng: Quy định tại Phụ lục A của Quy chuẩn.

- Độc tố vi nấm: Theo QCVN 8-1:2011/BYT.

- Số lượng vi sinh vật: Quy định tại Phụ lục B của Quy chuẩn. 
- Dư lượng thuốc thú y: Quy định tại Thông tư số 24/2013/TT-BYT.

- Dư lượng thuốc bảo vệ thực vật: Quy định tại Quyết định số 46/2007/QĐ-BYT.

- Melamine: không được phép có melamine.
2.5. Yêu cầu về điều kiện bảo quản, vận chuyển:

- Bảo quản: Bảo quản sữa tươi nguyên liệu ở nhiệt độ từ 20C đến 60C bằng các thiết bị, dụng cụ chuyên dụng đảm bảo vệ sinh an toàn thực phẩm. 
- Vận chuyển: Sữa tươi nguyên liệu được vận chuyển trong các thiết bị, dụng cụ chuyên dụng bảo đảm chất lượng và vệ sinh an toàn thực phẩm.

- Thời gian bảo quản và vận chuyển: Thời gian bảo quản và cận chuyển sữa tươi nguyên liệu đến cơ sở chế biến không quá 48 giờ tính từ thời điểm bắt đầu vắt sữa.

2.6. Phương pháp thử: Được quy định tại Phụ lục C.
	

	3. Quy định về quản lý
	Công bố và chứng nhận quy chuẩn: 
- Tổ chức sản xuất, kinh doanh sữa tươi nguyên liệu và cơ sở thu mua, bảo quản, kinh doanh sữa tươi nguyên liệu từ hộ chăn nuôi có đăng ký kinh doanh phải công bố quy chuẩn đối với sản phẩm sữa tươi phù hợp với quy chuẩn này. 
- Phương thức đánh giá và chứng nhận hợp quy đối với tổ chức sản xuất và kinh doanh sưa tươi nguyên liệu có đăng ký kinh doanh theo Phương thức 4 tại Thông tư 55/2012/TT-BNNPTNT.

- Các cơ sở thu mua bảo quản để kinh doanh sữa tươi nguyên liệu phải tổ chức thực hiện công bố hợp quy theo Phương thức 1 tại Thông tư 55/2012/TT-BNNPTNT.
	


